CARTA DE SAKE

SAKE 720ML

AZUMA KIRIN DOURADO

Sake para ser consumido
! quente ou gelado. Aroma
— delicado e harmonioso, frutado

com toques citricos, levemente
seco, sabor levemente acido
e corpo leve. Produzido

. respeitando as tradicdes
i . de fabrica¢do japonesa.
Be o
——

ORIGEM: Brasil

CATEGORIA: Honjozo (tradicional)
ALCOOL DESTILADO: Sim

TIPO: Honjozo

UTILIZACAO DO ARROZ: 60%
CLASSIFICACAO: Levemente Seco
TEOR ALCOOLICO: 15,5%

R$95 | R$29 (1AcA)

HONJIKOMI URAKASUMI
HONJOZO

Aroma refrescante, sabor
leve e agradavel. Excelente
drinkability, daqueles que
ndo se cansa de beber.

ORIGEM: Miyagi, Japao

CATEGORIA: Honjozo (tradicional)
ALCOOL DESTILADO: Sim

TIPO: Honjozo

UTILIZAGAO DO ARROZ: 65%
CLASSIFICACAO: Levemente Seco +2
TEOR ALCOOLICO: 15,5%

R$193

YAUEMON HONJOZO
KANZUKURI

Real¢a os sentidos e acalma
a alma, produzido somente
durante o inverno japonés
e usando arroz proéprio do
cultivo da fabrica. Seco,
com aroma discreto,

« leve final agradavel.
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ORIGEM: Fukushima, Japao
CATEGORIA: Arutem

ALCOOL DESTILADO: Sim

TIPO: Honjozo

UTILIZACAO DO ARROZ: 60%
CLASSIFICACAO: Muito Seco +10
TEOR ALCOOLICO: 15%

R$277

NIHONSAKARI JUNMAI

Um excelente Junmai.
Seco, gastronémico,
encorpado e marcante.
Excelente recomendacao!

ORIGEM: Hyogo, Japao
CATEGORIA: Junmai

ALCOOL DESTILADO: N3io
TIPO: Junmai

UTILIZACAO DO ARROZ: 75%
CLASSIFICACAO: Seco +3
TEOR ALCOOLICO: 13,5%

R$280

AMANOTO GINSEN JUNMAI

As caracteristicas deste sake
variam anualmente com base
na qualidade do arroz,
influenciando a escolha de
polimento pelo Toji, resultan-

; ' doemum junmai com

.}:E caracteristicas unicas

r_;; ,  definidas pelo criador.

ORIGEM: Akita, Japao
CATEGORIA: Junmai

ALCOOL DESTILADO: Nao
TIPO: Junmai

UTILIZACAO DO ARROZ: 65%
CLASSIFICACAO: Muito Seco +0
TEOR ALCOOLICO: 15,5%

R$288

HAKUTSURU
JUNMAI-SHU DRY

Junmai, que ndo vai adi¢do

de alcool destilado, mais
encorpado e muito mais

seco que seu par lde 1,8L.

Sake facil de beber, que
convida ao proéximo gole,
versatil e de facil harmonizacéo.

ORIGEM: Hyogo, Japao
CATEGORIA: Junmai

ALCOOL DESTILADO: Né&o
TIPO: Junmai

UTILIZACI\O DO ARROZ: 70%
CLASSIFICACAO: Seco +4
TEOR ALCOOLICO: 16%

R$306

TENPOUICHI
TOKUBETSU JUNMAI

Representante de Hiroshima,
o hattannishiki tem
qualidades distintas, com
aroma agradavel e um retro
gosto curto. No paladar o
umami do arroz fica evidente.

ORIGEM: Fukuyama, Japao
CATEGORIA: Junmai

ALCOOL DESTILADO: Nao

TIPO: Junmai Tokubetsu (especial)
UTILIZACAO DO ARROZ: 55%
CLASSIFICACAO: Seco +7

TEOR ALCOOLICO: 16,4%

R$333

TAKASHIMIZU SEISEN
KARAKUCHI

Saboroso e com d6tima
relacdo pre¢o x qualidade,
ideal para refeicdes do dia
a dia. Sabor inicial suave

Wiy .
caminhando para seco
e leve aroma frutado.
=

ORIGEM: Akita, Japao
CATEGORIA: Honjozo (Tradicional)
ALCOOL DESTILADO: Sim

TIPO: Honjozo

UTILIZAGCAO DO ARROZ: 60%
CLASSIFICACAO: Muito Seco +8
TEOR ALCOOLICO: 15,5%

R$346

HAKUTSURU JUNMAI-SHU
YAMADANISHIKI

Persistente, aromatico,

-
I equilibrado e delicado.
| Yamadanishiki € o 'Rei’ do
arroz para sake de qualidade.
( Este é da categoria Tokubetsu
~.d ou Especial, um achado!
t;'l-ll'g
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ORIGEM: Hyogo, Japéao
CATEGORIA: Junmai

ALCOOL DESTILADO: Nio

TIPO: Junmai Tokubestu (especial)
UTILIZAGCAO DO ARROZ: 70%
CLASSIFICACAO: Seco +3

TEOR ALCOOLICO: 15,5%

R$357
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YAUEMON JUNMAI
KARAKUTI

Seco, balanceado e com
saboroso frutado. Aroma
suave e paladar agradavel.

ORIGEM: Fukushima, Japao
CATEGORIA: Junmai

ALCOOL DESTILADO: N3o
TIPO: Junmai

UTILIZAGCAO DO ARROZ: 60%
CLASSIFICACAO: Muito Seco +7
TEOR ALCOOLICO: 15%

R$370

ICHISHIMA OUMON
YUME JUNMAI

Os sakes da regido de
Niigata sdo conhecidos
por harmonizar com
comida, sempre com
discri¢do.

ORIGEM: Niigata, Japéao
CATEGORIA: Junmai
ALCOOL DESTILADO: Néao
TIPO: Junmai

UTILIZAGCAO DO ARROZ: 60%
CLASSIFICACAO: Seco +5
TEOR ALCOOLICO: 15%

R$413

ICHINOKURA MUKANSA
CHOKARAKUCHI

Seco, com aromas frescos,

de pequena producdo e muito
agradavel. A Ichinokura surgiu
da juncéo de quatro grandes
produtores da regido de
Miyagui, que resolveram
unificar seus conhecimentos
de producado para obter um
produto de alto padr&o.

ORIGEM: Miyagi, Japao
CATEGORIA: Aruten

ALCOOL DESTILADO: Sim
TIPO: Honjozo

UTILIZACAO DO ARROZ: 65%
CLASSIFICACAO: Seco +4 a +6
TEOR ALCOOLICO: 15%

R$440

CHO TOKUSEN SOHANA
JUNMAI GINJO

Sohana significa 'Amar
incondicionalmente’ em
japonés.Sake raro, limitado,
e apreciado por conhece-
dores de sake e impera-
dores. Aroma rico,
encantador e equilibrado,
servido em celebracdes
oficiais no Japao.

ORIGEM: Hyogo, Japao
CATEGORIA: Junmai
ALCOOL DESTILADO: N&o
TIPO: Junmai Ginjo (premium)
UTILIZAGAO DO ARROZ: 55%
CLASSIFICAGAO: Seco +4
TEOR ALCOOLICO: 15,5%

R$486

KUBOTA SENJU GINJO

= Paladar seco, refrescante,
delicadamente saboroso
e com finalizacdo limpa.
Belissimo sake!
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ORIGEM: Niigata, Japao
CATEGORIA: Aruten
ALCOOL DESTILADO: N&o
TIPO: Ginjo (premium)
UTILIZACAO DO ARROZ: 55%
CLASSIFICACAO: Extra Seco
TEOR ALCOOLICO: 15%

R$521

WAKATAKE ONIKOROSHI
JUNMAI GENSHU

Sabor profundo, textura macia
e sabor cremoso. Dizem que

é “Sake que mata até um
demonio” devido a sua secura.
Aroma suave, sabor profundo
e acentuado. Localizada na
regido de Shizuoka, onde
descansa o lendéario

Monte Fuii.

ORIGEM: Shizuoka, Japao
CATEGORIA: Junmai

ALCOOL DESTILADO: N3ao
TIPO: Junmai Genshu
UTILIZACAO DO ARROZ: 60%
CLASSIFICACAO: Muito Seco +9
TEOR ALCOOLICO: 17,5%

R$558

NIHONSAKARI FUGA
JUNMAI DAIGINJO

i Uma obra-prima! Frutado,
delicado, elegante. Produzido
com agua Miyamizu, atingindo
0 mais alto nivel de exceléncia.
Obedece os termos do Gl
(Geographical Indicator)

de Hyogo.

é@b

ORIGEM: Hyogo, Japao

CATEGORIA: Junmai

ALCOOL DESTILADO: N&o

TIPO: Daiginjo (super premium)
UTILIZACAO DO ARROZ: 40%
CLASSIFICAGAO: Levemente Suave -2
TEOR ALCOOLICO: 16,5%

R$586

HAKUTSURU JUNMAI
DAIGINJO YAMADAHO

e Magnifico super Premium!
kil Yamadaho é um gréo raro,

'I_ considerado extinto durante a

[ 22 Guerra Mundial, mas

- ressurgiu das maos de um
agricultor apds 8 anos.

Lh? Apresenta aroma frutado e

& floral com notas de especiarias,
e um sabor complexo,
encorpado e elegante.

ORIGEM: Kobe, Japao
CATEGORIA: Junmai

ALCOOL DESTILADO: Nao
TIPO: Daiginjo (super premium)
UTILIZACAO DO ARROZ: 45%
CLASSIFICACAO: Seco +4
TEOR ALCOOLICO: 15,5%

R$590

il

DASSAI JUNMAI
DAIGINJO 45

E o antigo Dassai 50%
que virou 45% para ter a
certeza absoluta de que
ndo tenha mais proteina e
sim somente amido.

E a porta de entrada da
marca da Primeira Classe
dos Sakes.

ORIGEM: Yamaguchi, Japao
CATEGORIA: Junmai

ALCOOL DESTILADO: Nio

TIPO: Junmai Daiginjo (super premium)
UTILIZAGAO DO ARROZ: 45%
CLASSIFICAGAO: Seco +4

TEOR ALCOOLICO: 16%

R$617
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DEWA NO SATO JUNMAI

Um sake encantador, repleto de
personalidade, e perfeito para
qgquem busca conhecer o universo
dos sakes de qualidade superior.
Parte do projeto "Nihonshu
Terroir", esse rotulo celebra a
conexao com o terroir local,
resultando em um sake limpo,
elegante e equilibrado.

ORIGEM: Yamagata, Japao
CATEGORIA: Junmai

ALCOOL DESTILADO: Néo

TIPO: Junmai

APROVEITAMENTO DO ARROZ: 60%
CLASSIFICACAO: Levemente Seco +1
TEOR ALCOOLICO: 15%

R$638

DEWAZAKURA IZUMI
JUDAN GINJO

Um sake de rara sofisticacao,
marcado pela sua elegancia
discreta, com notas pouco
florais e frutadas que encantam
os sentidos. Seu aroma
envolvente, textura gentil e
secura firme criam uma
experiéncia equilibrada e
memoravel no paladar.

ORIGEM: Kyoto, Japao

CATEGORIA: Guinjo

ALCOOL DESTILADO: Né&o

TIPO: Junmai

UTILIZAGCAO DO ARROZ: 50%
CLASSIFICACAO: Levemente Seco +2
TEOR ALCOOLICO: 16%

R$659

JOZEN MIZUNO GOTOSHI
JUNMAI GINJO

Sake aveludado e
refrescante. Corpo
equilibrado, elegante e
seco. Para dias de sol em
um taca de vinho branco
é uma otima sugestédo.

ORIGEM: Niigata, Japao
CATEGORIA: Junmai

ALCOOL DESTILADO: Nio
TIPO: Junmai Ginjo (premium)
UTILIZACAO DO ARROZ: 60%
CLASSIFICACAO: Muito Seco +5
TEOR ALCOOLICO: 15,5%

R$689

"MUTSU OTOKOYAMA"
CHOKARA JUNMAI

"Extremely Dry Sake",
Sake Extremamente Seco,
com a imagem de uma
mascara do teatro
tradicional japonés
(Hannya) no rdtulo.
Indicado para paladares
mais corajosos!

ORIGEM: Aomori, Japao

CATEGORIA: Junmai

ALCOOL DESTILADO: N3o

TIPO: Junmai Daiginjo (super premium)
UTILIZAGAO DO ARROZ: 70%
CLASSIFICAGCAO: Extra Seco +15
TEOR ALCOOLICO: 15,5%

R$705

HAKKAISAN YUKIMUROJUNMAI

GINJO SNOW AGED 3 YEARS

L Produzido com a forca da
H natureza, envelhecido por
3 anos a temperatura de -3°C
sob uma espessa camada de
neve em camaras "Yukimuro”,
torna-se uma bebida redonda
e suave. E a reproducgédo de
como eram feitos e refrigera-
dos os sakes antigamente.

R
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ORIGEM: Niigata, Japao
CATEGORIA: Daiguinjo (Super Premium)
ALCOOL DESTILADO: Nao

TIPO: Junmai Koshu (Envelhecido)
UTILIZACAO DO ARROZ: 50%
CLASSIFICACAO: Levemente Doce
TEOR ALCOOLICO: 17%

R$746

WAKATAKE ONNA
NAKASE JUNMAI DAIGINJO

Aromatico, textura
aveludada e intenso.

Elegante, frutado e acidez

agradavel. Notas citricas e
refrescantes fazem este
sake muito saboroso.

e
\ Emociona pela qualidade
| que apresenta.

ORIGEM: Shizuoka, Japéo
CATEGORIA: Junmai

ALCOOL DESTILADO: N&o

TIPO:

UTILIZAGCAO DO ARROZ: 50%
CLASSIFICACAO: Levemente Seco +3
TEOR ALCOOLICO: 16,5%

R$820

TSUKINOKATSURA YANAGI
JUNMAI GINJO

Ideal para quem aprecia sakes
secos e estruturados, este
rétulo entrega uma experiéncia
marcante com sua firmeza e
excelente acidez equilibrada.
Sua refrescancia complementa
perfeitamente sua robustez,
fazendo com que se destaque
= entre os demais.

l|j=:.'—|==

ORIGEM: Yamagata, Japao
CATEGORIA: Junmai

ALCOOL DESTILADO: Sim

TIPO: Honjouzou Genshu (Nao diluido)
APROVEITAMENTO DO ARROZ: 50%
CLASSIFICACAO: Extra Seco +12
TEOR ALCOOLICO: 17,5%

R$890

DASSAI 23 JUNMAI
DAIGINJO MIGAKI NIWARISANBU

Sake premium feito com 23%
do nucleo do arroz polido,
usando a espécie Yamadani-
shiki da provincia de Hyogo,
conhecido pelo seu aroma de
frutas brancas suculentas e
H q cremosidade do mel, servido

St a Barack Obama pelo Primeiro

I &' ] Ministro Shinzo Abe no Japao.

=

ORIGEM: Yamaguchi, Jap&o

CATEGORIA: Junmai

ALCOOL DESTILADO: Néao

TIPO: Daiginjo (super premium)

UTILIZAGCAO DO ARROZ: 23%

CLASSIFICACAO: Seco +4

TEOR ALCOOLICO: 16%

R$1233

HAKUTSURU TENKU
YAMADANISHIKI JUNMAI DAIGINJO

Sake artesanal, produzido
por um time composto 100%
de Tojis (Mestre de Sakes),
que nasceu como uma forma
dos veteranos mostrarem aos
novatos como eram feitos os
sakes em épocas remotas.
Uma obra de arte com
producéo limitadadissima.

ORIGEM: Hyogo, Japao

CATEGORIA: Junmai

ALCOOL DESTILADO: N&o

TIPO: Daiginjo (super premium)
UTILIZACAO DO ARROZ: 38%
CLASSIFICACAO: Levemente Seco +3
TEOR ALCOOLICO: 16%

R$2474
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HOKUSHIKA KIMOTO
JUNMAI 2L

Um sake que obedece o critério
Nihonshu Terroir, usa-se 100%
do arroz Akita Komachi muito
querido pelos brasileiros. Além
disso € o unico Kimoto Junmai
nesta embalagem comercializa-
do aqui no Brasil! Excelente
custo beneficio para quem tem
um apaladar mais apurado para
sake.

EE<HE

ORIGEM: Akita, Japao
CATEGORIA: Junmai
ALCOOL DESTILADO: Nao
TIPO: Junmai Kimoto
UTILIZACAO DO ARROZ: 82%
CLASSIFICAGAO: Neutro O
TEOR ALCOOLICO: 15,5%

R$373 | R$42 (taca)

HONJIKOMI URAKASUMI
HONJOZO

Aroma refrescante, sabor
leve e agradavel. Excelente
drinkability, daqueles que
néo se cansa de beber.

ORIGEM: Miyagi, Japéo

CATEGORIA: Honjozo (tradicional)
ALCOOL DESTILADO: Sim

TIPO: Honjozo

UTILIZACAO DO ARROZ: 65%
CLASSIFICACAO: Levemente Seco +2
TEOR ALCOOLICO: 15,5%

R$395

HAKUTSURU FUTSUSHU
JOSEN SUAVE

Refrescante, leve, suave,
macio e muito equilibrado.
Sake de facil harmonizacao,
gue agrada em cheio quem
estd iniciando no universo
dos sakes de qualidade.

ORIGEM: Kobe, Japao

CATEGORIA: Aruten

ALCOOL DESTILADO: Sim

TIPO: Futsushu

UTILIZAGCAO DO ARROZ: 70%
CLASSIFICACAO: Levemente Seco +1
TEOR ALCOOLICO: 15,5%

R$499

NIHONSAKARI JUNMAI

Um excelente Junmai. Seco,
gastronémico, encorpado e
marcante. Excelente
recomendacao!

ORIGEM: Hyogo, Japéo
CATEGORIA: Junmai
ALCOOL DESTILADO: Né&o
TIPO: Junmai

UTILIZACAO DO ARROZ: 55%
CLASSIFICACAO: Seco +3
TEOR ALCOOLICO: 13,5%

YAUEMON HONJOZO
KANZUKURI

Realca os sentidos e
acalma a alma, produzido
somente durante o inverno
japonés e usando arroz
préprio do cultivo da
fabrica. Seco, com
I aroma discreto, leve
gi e final agradavel.

ORIGEM: Fukushima, Japao
CATEGORIA: Aruten

ALCOOL DESTILADO: Sim

TIPO: Honjozo

UTILIZACAO DO ARROZ: 60%
CLASSIFICACAO: Muito Seco +10
TEOR ALCOOLICO: 15%

YAUEMON JUNMAI
KARAKUTI

Seco, balanceado e com
saboroso frutado. Aroma
suave e paladar agradavel.

ORIGEM: Fukushima, Japao
CATEGORIA: Junmai

ALCOOL DESTILADO: N&o
TIPO: Junmai

UTILIZACAO DO ARROZ: 60%
CLASSIFICACAO: Muito Seco +7
TEOR ALCOOLICO: 15%

KUBOTA SENJU GINJO
Paladar seco, refrescante,
delicadamente saboroso e ~ ~
com finalizacao limpa. SAKE TOMOE / CRAFT SAKE
Belissimo sake!

" O primeiro Craft Saké do Brasil desenvolvido pela Patty
flu Tell6. Um saké genuino, que honra as tradi¢des da cultura
-4 milenar japonesa, produzido com ingredientes nacionais

— e com o toque brasileiro!
ORIGEM: Niigata, Japao ORIGEM: Rio Grande do Sul, Brasil
CATEGORIA: Aruten 3 - CATEGORIA: Junmai
ALCOOL DESTILADO: Sim ' L] ALCOOL DESTILADO: Né&o
TIPO: Ginj9 (premium) TIPO: Junmai Genshu
UTILIZAGAO DO ARROZ: 55% Vvie UTILIZACAO DO ARROZ: 90%
CLASSIFICACAO: Extra Seco %

J wromi CLASSIFICACAO: Seco +4
TEOR ALCOOLICO: 15% N

? - TEOR ALCOOLICO: 16% R$87
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YAUEMON HONJOZO
KANZUKURI

Realca os sentidos e
acalma a alma, produzido
i somente durante o inverno
- japonés e usando arroz
préprio do cultivo da
fabrica. Seco, com
aroma discreto, leve
% e final agradavel.

ORIGEM: Fukushima, Japao
CATEGORIA: Aruten

ALCOOL DESTILADO: Sim

TIPO: Honjozo

UTILIZACAO DO ARROZ: 60%
CLASSIFICACAO: Muito Seco +10
TEOR ALCOOLICO: 15%

R$124

YAUEMON JUNMAI
KARAKUTI

Seco, balanceado e com
saboroso frutado. Aroma
suave, paladar agradavel.

ORIGEM: Fukushima, Japao
CATEGORIA: Junmai

ALCOOL DESTILADO: Nao
TIPO: Junmai

UTILIZAGCAO DO ARROZ: 60%
CLASSIFICACAO: Muito Seco +7
TEOR ALCOOLICO: 15%

R$145

TAKASHIMIZU SEISEN

Saboroso e com détima
relacdo pre¢o x qualidade,
ideal para refeicdes no dia

a dia. Com sabor inicial
suave e depois seco, aroma
discreto e na boca bem leve.

ORIGEM: Akita, Japao

CATEGORIA: Aruten

ALCOOL DESTILADO: Sim

TIPO: Futsushu

UTILIZACAO DO ARROZ: 65%
CLASSIFICACAO: Levemente Seco +2
TEOR ALCOOLICO: 15,5%

R$146

HAKUTSURU SAYURI
JUNMAI NIGORIZAKE

Sake doce, de aparéncia
leitosa (parcialmente
filtrado) e com boa acidez.
Acompanha bem pratos
com molhos doces ou
sobremesas.

(.

ORIGEM: Kobe, Japao
CATEGORIA: Junmai

ALCOOL DESTILADO: Nao
TIPO: Junmai Nigori (leitoso)
UTILIZACAO DO ARROZ: 70%
CLASSIFICACAO: Extra doce -11
TEOR ALCOOLICO: 12,5%

HAKUTSURU JUNMAI-SHU
YAMADANISHIKI

Persistente, aromatico e
equilibrado. Yamadanishiki,

o 'Rei’ do arroz para sake de
qualidade. Este é da categoria
Tokubetsu, um achado!

TE
I

ORIGEM: Hyogo, Japao
CATEGORIA: Junmai

ALCOOL DESTILADO: Nao

TIPO: Junmai Tokubestu (especial)
UTILIZACAO DO ARROZ: 70%
CLASSIFICACAO: Seco +3

TEOR ALCOOLICO: 15,5%

HAKUTSURU
JUNMAI GINJO-SHU

No nariz apresenta um super
leque de aromas que remete
de frutas a flores, muito
agradavel. Na boca o paladar
é seco e equilibrado.

ORIGEM: Kobe, Japao
CATEGORIA: Junmai
ALCOOL DESTILADO: N&o
TIPO: Junmai Ginjo (premium)
UTILIZACAO DO ARROZ: 60%
CLASSIFICACAO: Seco +3
TEOR ALCOOLICO: 15,5%

R$155 R$157 R$163
LICORES
YUKIRINGO MOMOKAWA UMESHU GENSHU LICOR YUZU

A provincia de Aomori tem a
Macé e o Alho Negro como
seus principais produtos.
Este licor tem o doce e a
2 cremosidade do mosto do
& sake, com o refrescante e
‘ agradavel dulcor e citrico
= da Magéa, mais parecendo
.J um Tarte Tatin engarrafado.
Vale muito provar!!

ORIGEM: Aomori, Japao
VOLUME: 500 ml
TIPO: Licor de Macéa

R$306 | R$45 (posk)

Produzido pela Hakutsuru

a moda antiga. Venceu por
oito anos consecutivos o
Gold Award (2008-2015).
Ume é a fruta utilizada no
preparo da bebida é uma
espécie de ameixa japonesa.
Pode ser servido com gelo.

&) e
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ORIGEM: Kobe, Japao
VOLUME: 720 ml
TIPO: Licor de Ameixa

R$368 | R$39 (posk)

Premiado com a medalha Grand
Gold por 5 anos consecutivos
(2011-2015) no Monde Selection,
o0 mais alto grau para bebidas
espirituosas. Yuzu € uma fruta

| C" citrica do leste asiatico, criando

I 4}' uma bebida suave e refrescante,
" ; )

% | ideal para servir com gelo.

ORIGEM: Kobe, Japao

VOLUME: 720 ml
TIPO: Licor de Yuzu

R$368 | R$39 (poskE)



SHOCHU

TENSHOU

Produzido pela Kagura
Shuzo, maior fabricante
de shochus no Japéo, o
Tenshou é um classico,

de sabor suave, produzido
com ingredientes selecio-
nados, com destaque para
cevada e trigo sarraceno.

ORIGEM: Miyazaki, Japdo
VOLUME: 900 ml
GRAO: Trigo Sarraceno

R$396 | R$36 (posk)

KURO KOJI
TAKACHIHO KURO

O Kuro Koji (Koji Negro) é usado
na fabricacdo de Shochus de
Batata-doce, que tém um sabor
forte e complexo. O Takachiho

é um tipo de Single Malte de
Shochu feito com cevada
maltada e Kuro Koji, encorpado,
com final longo, ideal com gelo
para sashimis de peixes gordos,
shoyu e wasabi.

ORIGEM: Miyazaki, Japéo
VOLUME: 900 ml
GRAO: Cevada maltada

R$405| R$37 (poskE)

KAZEHAKUBA

i Suave, delicado e facil de
n beber. Produzido em
temperatura muito baixa,

I'JI conferindo ao produto
final aroma floral elegante,
que é muito semelhante
ao sake Premium da
categoria Ginjo.

ORIGEM: Miyazaki, Japao
VOLUME: 900 ml
GRAO: Arroz

R$408 | R$37 (posk)

IICHIKO NAPOLEON

Um dos mais famosos do
Japao, que significa na lingua
local como O BOM. Fresco e
\ forte, democratico combinando
=5 com varios petiscos e drinks.
Recomendo com tiras de
pepino e gelo.

ORIGEM: Oita, Japao
VOLUME: 900 ml
GRAO: Cevada

R$421| R$38 (posk)

KUROUMA CHOUKI

Muito popular no Japao.

Produzido com cevada do tipo
/7 "nijomugi”, é encorpado e possui
=% = aroma intenso. Envelhecido em

— tonéis de carvalho americano

- por mais de 3 anos, tem sabor

- amadeirado e defumado,

similar ao do whisky bourbon.

ORIGEM: Miyazaki, Japao
VOLUME: 900 ml
GRAO: Envelhecido/Cevada

R$486 | R$42 (posk)

IICHIKO SILHOUETTE

Um dos shochus mais
n populares do momento.
Polido para 60% do gréao
original, aparéncia clara e
limpida, sabor leve e
refrescante, com aroma
v citrico e herbal. Pode ser
; utilizado para substituir
vodka em alguns drinks
e misturas basicas.

ORIGEM: Oita, Japao
VOLUME: 720 ml
GRAO: Cevada

R$529 | R$54 (posk)

KANNOKO

Kannoko significa "rio
protegido pelos deuses”
no dialeto de Kagoshima.
Tem uma fragrancia rica,
tom de d&mbar e amarelado,
qgue vem naturalmente dos
barris de carvalho onde é
envelhecido por 3 anos.

ORIGEM: Kagohsima, Japao
VOLUME: 720 ml
GRAO: Envelhecido/Cevada

R$550 | R$55 (posk)

HAKUTAKE SHIRO

A mais antiga regiédo
produtora de shochu no
Japdo, sendo que seus
registros datam desde o
século XVI. E feito com
arroz local e singular,
fazendo-o uma bebida
clara, refrescante e pura.
No paladar faz-se meng¢édo
somente as notas de péra
e baunilha.

ORIGEM: Kumamoto, Japéao
VOLUME: 720 ml
GRAO: Arroz

R$593 | R$59 (posk)




AWAMORI

Awamori € uma bebida destilada japonesa produzida exclusivamente na llha de Okinawa,

extremo sul do arquipélago japonés.

SHOCHU X AWAMORI

1. Para se denominar RYUKYU AWAMORI, a bebida deverd ser produzida com Arroz INDICA,
na sua grande maioria trazida da Tailandia. (Sake e Shochu de Arroz usam a subespécie Japodnica)

2. Uso de KOJI PRETO. (Sake usam o Koji Amarelo e Shochus o Koji Branco)

3. Os ingredientes do Awamori sdo: Koji 100%, dgua e levedura.
(Sake: Arroz, Koji, dgua levedura. Shochu: Koji, Ingrediente Base, dgua e levedura)

AWAMORI MILD MIZUHO

Premiado na Monde selection
com prata no ano de

- |
l 1986,/1987.

Refrescante e com belissimo
punch. Encorpado, mas com
final leve e um dulcor
maravilhoso. A porta de
entrada para o mundo dos
destilados de Okinawa.

ORIGEM: Okinawa, Japao
VOLUME: 720 ml

TEOR ALCOOLICO: 25%
ENVELHECIMENTO:

R$426 | R$45 (posk)

AWAMORI MIZUHO GOLD

] Aroma marcante, saboroso e

[ encorpado, lembrando
batata-doce assada. Tem
notas de baunilha no nariz.
A ilha de Okinawa tem um
dialeto proprio, com isso, os
destilados envelhecidos em
énforas, sdo chamado de
KUSSU (vem do KOSHU,
que significa envelhecido) .

ORIGEM: Okinawa, Japao
VOLUME: 720 ml

TEOR ALCOOLICO: 30%
ENVELHECIMENTO: 3 anos

R$461| R$48 (posk)

AWAMORI MILD MIZUHO

E: Aroma adocicado,

F lembrando flan sem o
! caramelo. Sabor de Kusu
AT (envelhecido), sensacao
N refrescante e suave na
boca. Quanto mais se
envelhece o Awamori,
mais redondo fica o
sabor e aroma.

ORIGEM: Okinawa, Japao
VOLUME: 720 ml

TEOR ALCOOLICO: 25%
ENVELHECIMENTO: 5 anos

R$516 | R$53 (posk)

AWAMORI KOTOSHURI

Sensacional e com
belissimo corpo. Tem
notas de ochazuké,
- pipoca, biscoito de arroz
L assado (Sembei). Evolui
bem na boca, longo e

s com retrogosto defumado.
gt
S

ORIGEM: Okinawa, Japao
VOLUME: 900 ml

TEOR ALCOOLICO: 25%
ENVELHECIMENTO: 10 anos

R$737 | R$71 (posk)

AWAMORI MIZUHO

Envelhecendo por mais
de 3 anos em anforas.
Elegante em boca, com
,i, .:
1

uma sensacdo refrescante
e suave.
ORIGEM: Okinawa, Japao
VOLUME: 900 ml

TEOR ALCOOLICO: 25%
ENVELHECIMENTO: 3 anos

R$794 | R$35 (posk)

Serd acrescido a todos os valores 12% referentes a taxa de servigo.

A 12% service charge will be added to all prices.

E proibida a venda, oferta, entrega e permissio de consumo de bebida alcodlica, ainda que gratuitamente, aos menores
de 18 (dezoito) anos. Lei 6153 de 05 de janeiro de 2012 e artigo 243 da Lei Federal 8069 de 13 de julho de 1990.
It is prohibited to sell, offer, delivery and permission alcohol consumption, even for free, to people under eighteen (18)
years old. Law 6153 of 05 January 2012 and Article 243 of Federal Law 8069 of July 13, 1990.

"Se beber, ndo dirija" / If you drink, do not drive'

Fiscalizagdo Sanitaria do Municipio do Rio de Janeiro: Tel. 1746
Procon - Tel: 151 - Av. Rio Branco, 25 - Centro - Rio de Janeiro - RJ

Comissao de Defesa do Consumidor: Tel: 0800 285 2121



