DRINKS AUTORAIS

MOCKTAILS orinks SEM ALCOOL

LYCHEE MILK PUNCH

Gin, sake, cajé, lichia,
laranja, St. Germain,
limdo siciliano, solugdo
salina e agtcar

LEVE, LACTEO, AROMATICO

48,

BAMBOO

Noilly Pratt, Jerez
Manzanilla, Sake,
licor de laranja e
solugdo citrica

SECO, ACIDO, AROMATICO

48,

PASSION FIZZ

Vodka Voa artesanal premium,

maracujé, xarope de cumaru,
aperol e dgua com gds

FRUTADO, LEVE E REFRESCANTE

48,

GIMLET ALLA CAJU

Shochd e cordial
artesanal de caju

FINO, SUAVE
45,

NATSU FIZZ
Gin, Acerola, yuzu,

dgua com gds

REFRESCANTE, LEVE E
AROMATICO

48,

COM LICHIA

PARA EXPERIMENTAR

SHISO SMASH

Shocho de cevada,
liméo siciliano, shiso
e acucar

*contém gliten

CiTRICO, REFRESCANTE

48,

£ KYURINO YUZU FIZZ

Gin Bombay Sapphire,
yuzu, pepino japonés,
liméo siciliano e ténica

REFRESCANTE, SECO, AROMATICO

45,

RUSSIAN SPRING
PUNCH

Vodka, framboesa,
liméo taiti, espumante

FRUTADO, REFRESCANTE

48,

Shachd, manijericéo, limao
siciliano e licor maraschino

CiTRICO, FRESCO, AROMATICO

a5,

HARU VODKA HIGHBALL

Vodka, lichia, liméo siciliano
e soda de gengibre

CiTRICO, LEVE E REFRESCANTE

48,

GOLD RUSH #2

Bourbon Whiskey americano,
mel de abelha nativa,
liméo siciliano

ENCORPADO, SALINO E UMAMI

65,

UMAMI PENICILLIN

Dewar's 12 anos, gengibre,
mel, liméo, shoyu e whisky
japonés defumado

*contém gliten

ENCORPADO, CiTRICO, UMAMI

54,

WAFU NEGRONI

Gin, vermouth rosso,

| campari com infuséo de

katsuobushi e nanké ume

INTENSO, PERSISTENTE,
DEFUMADO, SALINO

48,

WAFU BLOODY MARY

Shéchd infusionando com
shiitake salteado, suco de
tomate, sal, liméao, dashi,
shoyu, pimenta

*contém gldten

SALGADO, UMAMI

48,

WHISKY GINGER
HIGHBALL

Dewar's 12 anos,
liméo e ginger ale

LEVE, SECO E GASEIFICADO

48,

#- GENGIBRE # SODA DEYUZU
COM HORTELA

# ABACAXI
COM YUZU

Soda de Gengibre Aguo com gés, xarope de yuzu, Soda de abacaxi
com lichia hortela e suco de limdo siciliano com yuzu
28, 28, 28’



DRINKS CLASSICOS

GIN BASIL SMASH ............ 48,
Gin Bombay Sapphire, manjericéo,
suco de liméo siciliano, xarope de
agUcar e bitter

GIN & TONICA ............ 48,
Gin Bombay Sapphire, dgua
ténica e liméo siciliano

FITZGERALD ............ 48,

Gin Bombay Sapphire, suco de
liméo siciliano, xarope de aglcar
e bitter

MOSCOW MULE ............ 48,
Vodka, liméo siciliano e
ginger ale

AMARO SMASH ............ 48,
Amaro averna, liméo siciliano,
horteld e xarope de agUcar

CLOVER CLUB ............ 48,
Gin Bombay Sapphire, frutas
vermelhas, actcar, liméo
siciliano e clara de ovo

WHISKY JAPONES

THE CHITTA...80,
YAMAZAKI...150,
YAMAZAKI 12 ANOS...190,
HAKUSHU 12 ANOS...320,
HIBIKI...130,

JUNENMYO ROUGE...110,
YAMAZAKURA BLACK...75,
YAMAZAKURA 4 ANOS...95,

COM UMA PEGADA DIFERENTE

TOM COLLINS ............ 45,
Gin, liméao siciliano, xarope
de aclcar e dgua com gds

SOUTH SIDE............ 45,
Gin, liméo siciliano, xarope
de aguUcar e horteld

PISCO SOUR............. 48,
Pisco, suco de liméao taiti, xarope
de agucar, clara de ovo e bitter

WHISKEY SOUR ............ 48,
Bourbon whiskey americano,

suco de limé&o siciliano, xarope
de acucar, clara de ovo e bitter

LYCHEE MIN’'T MARTINI ........ 48,
Vodka, lichias, hortela, liméao
siciliano e cointreau

BOURBON WHISKEY SMASH ...48,

Bourbon whiskey americano,
liméo siciliano, hortela, xarope
de aclcar

BOULEVARDIER............. 50,
Bourbon whiskey americano,
vermouth rosso e Campari

DRY MARTINI ............ 60,
Gin Bombay Sapphire, Noilly
Pratt e azeitona

NEGRONI ............ 50,
Gin, vermouth rosso,
Campari e fatia de laranja

MANHATTAN ............ 60,
Bourbon Whiskey Americano,
Vermouth rosso e bitter
aromdtico

OLD FASHIONED ............ 65,
Whiskey americano Woodford
reserve, agUcar e bitter
aromdtico

SINGLE MALT

GLENMORANGIE 10 ANOS...80,

GLENMORANGIE NECTAR D'OR...90,

GLENFIDDICH 12 ANOS...80,

SINGLETON

12 ANOS...95,

MACALLAN...95,



DOSES

BLENDED

DEWARS 12 ANOS...40,00
DEWARS 15 ANOS...55,
CHIVAS 12 ANOS...40,
BLACK LABEL 12 ANOS...45,
GOLD LABEL ...65,

GREEN LABEL...85,

DIGESTIVOS

COINTREAU...40,

COINTREAU NOIR...40,

GRAN MARNIER ROUGE...55,
LICOR 43...45,

LICOR DE CAFE CABRALABB...40,

RUM

APPLETON STATE 12 ANOS...85,
BACARDI CARTA OURO OU
BRANCA...40,
HAVANNA 3 ANOS...40,
HAVANNA 7 ANOS...48,
BACARDI 8 ANOS...55,

COGNAC

HENNESSY V.§.0.P...90,
HENNESSY X.0...290,
COURVOISIER X.0...290,
MARTEL V.§.0.P...85,

BOURBON

WOODFORD RESERVE...60,
JIM BEAM BLACK...46,

JIM BEAM WHITE...40,
WILD TURKEY...50,
MAKERS MARK...50,
BULLEIT...65,

JACK DANIEL'S...46,

VODKA

ABSOLUT...40,

KETEL ONE...40,

GREY GOOSE...50,
BELVEDERE...50,

HAKU VODKA JAPONESA... 45,

CACHACA

ARBOREA BRANCA...35,
ARBOREA CARVALHO...40,
FAZENDA SOLEDADE
5 MADEIRAS...40,
FAZENDA SOLEDADE
PAU BRASIL...40,
FAZENDA SOLEDADE
JEQUITIBA...40,
7 ENGENHOS BRANCA...35,
7 ENGENHOS CEREJEIRA...45,

7 ENGENHOS CARVALHO...40,

APERITIVOS

FERNET BRANCA...43,
CAMPARI...40,

APEROL...40,

AVERNA AMARO...40,

RAMAZZOTTI AMARO...40,
VERMOUTH ROSSO CINZANO...35,

GIN

ROKU GIN JAPONES...55,
BOMBAY SAPPHIRE...40,
BULLDOG...40,
TANQUERAY...40,
TANQUERAY N 10...55,
BEEFEATER...40,

TEQUILA

PATRON SILVER...72,

DON JULIO...55,

JOSE CUERVO 100% AGAVE...50,
ESPOLON SILVER...50,

Nao encontrou seu Coquetel favorito ? Fale com o Leo que ele resolve!



INSPIRACOES E REFERENCIAS

Grandes nomes da coquetelaria nos entregaram
ao longo das décadas um vasto conteldo de estudo.
Figuras influentes como Jerry Thomas {Pai da Mixologia
Americana}, Ada Coleman {Bartender Chef do Savoy Hotel
em Londres por 23 anos e criadora do "Hanky Panky", uma
das Unica mulheres a ocupar cargo de tamanho destaque
na época}, David Wondrich {Estudioso de coquetéis,
em especial da familia chamada "Punch"} e Dale DeGroff
{Escritor e bartender considerado um dos maiores
especialistas em coquetéis do Mundo}, sdo inspiradoras
para todo profissional de bar.

O Haru Ichiban convida através do
Chef Leonardo dos Santos para uma
experiéncia entre coqueteéis classicos

e autorais onde vocé percebera a

evolucdo de dois séculos de coquetelaria.

GLOSSARIO uMA BREVE EXPLICACAO SOBRE AS BEBIDAS UTILIZADAS EM NOSSOS COQUETEIS

absinto. Bebida destilada a base de anis e outras ervas
amaro. Bebidas alcoodlicas com aromas e sabores
herbais, provenientes de ervas, raizes, cascas de
arvores e sementes

aperol. Bebida desenvolvida a base de uma infusdo
de diferentes ervas e raizes

bitter. Bebida alcoodlica com sabor de esséncias
herbais, caracterizado por um sabor amargo ou
agridoce

bourbon. Variedade de uisque americano elaborado
com um minimo de 51% de milho

campari. Bebida destilada obtida da infusdo em
alcool
e dgua de ervas amargas, plantas aromaticas e frutas.

chartreuse. Licor Francés herbal com receita sigilosa
fabricado pelos monges da Grande Chartreuse

collins. Destilado + Suco de lim&o + acucar + Club Soda
ou outro carbonatado

cooler. Base de vinho + soda/ginger ale ou outro carbon-
atado. {Servidos em copo longos}

cordial. Usa-se Parte doce + &cida + insumo

cynar. Aperitivo a base de alcachofra

daisy. Destilado + combinacéo de licor e sumo de limao
fernet Branca. Bebida alcodlica amarga com toque
mentolado pela maceracdo de diversas ervas e raizes
medicinais

fizz. Destilado + citrico + agucar + algum carbonata-
do

gimlet. Um drink mundialmente famoso com
variacdes de destilado + cordial

highball. Destilado + algum carbonatado

licor de Laranja {triple sec}. Licor citrico com sabor
de laranja e menor concentragdo de agucar

lillet Blanc. Aperitivo a base de vinhos franceses com
toque de laranja

luxardo. Licor de cerejas marasca, produzido na cidade
de Torreglia, na Itélia

martini. Destilado + vermutes e bitters, com caracteristicas
secas

milk Punch. Coquetéis Punch com leite em sua
composi¢cdo, com o passar dos anos, foi utilizado o nome
“‘milk punch”

para drinks clarificados através de milk washing

milk Washing. Técnica de talhar o leite parte acida e usar
outros sedimentos dos ingredientes para uma filtragem da
bebida.

neo Martini. Martinis conteporaneos com toques e
aplicagcdes diferentes como espresso Martini ou Martini
Reverso

punch. Destilado + citrico + agUcar + especiarias +
diluicdo.

saint germain. Licor francés de flor de Sabugueiro

sazerac. Coquetel histdrico e famoso de Nova Orleans que
leva Cognac ou Whisky de centeio, aclcar e Peychaud's
bitter

shrub. Atualmente usado como Parte vinica ou avinagrado +
insumo + parte doce.

smash. Destilado + citrico + aclcar + erva {horteld, manjericao,
etc}

sour. Destilado ou licor + combinacédo de suco de liméao
e acucar {bitter ou clara de ovo s&o opcionais}

vermute. Bebida alcodlica a base de vinho, com
adicao de flores ou ervas aromaticas

wafi. Estilo japonés

umami. Esséncia da delicia” em japonés.

O Umami é conhecido como o quinto dos sabores
principais, incluindo doce, azedo, amargo e salgado,
contribuindo para uma grande salivacdo na boca e
percepc¢do de sabores.
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